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BERUFSERFAHRUNG

ﬁ-;? DCDP | Club sulaimany | Kerala,India 23/April/2025 - Aktuell

Verantwortung fiir die tdgliche Speisenvorbereitung und gleichbleibende Qualitétsstandards.
Sicherstellung der Hygiene- und Lebensmittelsicherheitsvorschriften nach HACCP.
Anleitung, Motivation und Unterstiitzung des Kiichenteams (Commis-Kd&che).

Kreative Mitarbeit bei Meniigestaltung und Entwicklung neuer Gerichte.

ﬁ}? CHEF Commis 2 | PVR INOX Ltd | Kerala, India Mai 2024 — July 2024

Unterstiitzung bei der Vorbereitung und Zubereitung verschiedener Gerichte gemdll Rezepten und Qualitétsstandards.
Aufrechterhaltung der Sauberkeit und Ordnung in der Kiiche unter Einhaltung von Hygiene- und Sicherheitsvorschriften.
Unterstiitzung der Senior-Koche bei Kochprozessen, einschlieBlich Grillen, Sautieren und Backen.

Mithilfe bei der Verwaltung des Kiicheninventars und Sicherstellung der rechtzeitigen Auffiillung von Zutaten und

Vorriten.

ﬁ? Concession Manager | FIFA World Cup | Lusail, Doha November 2022 - Dezember 2022

Optimierte Verkaufsprozesse durch fundiertes Wissen iiber Produkte und Systeme.
Koordinierte und verwaltete Konzessionsstiande fiir einen reibungslosen Ablauf.
Fiihrteund schulte Mitarbeiter fiir hervorragenden Kundenservice.

Uberwachte Lagerbestinde und Bestellungen zur Sicherstellung der Produktverfiigbarkeit.

ﬁ? CHEFCommislll | YasminPalace | Doha,Qatar August 2022 - November 2022

Unterstiitzte Senior-Koche bei der Zubereitung von tiglichen Meniis.
Prisentierte kulinarische Fahigkeiten durch die Verwendung von saisonalen Zutaten.
Sicherstellte die Einhaltung von Qualititsstandards und Hygienerichtlinien.

Eﬁ CHEF Commis III | Paradise Restaurant | Kerala India September 2021 - Juli 2022

Trug zur Steigerung der Kiichenumsitze durch effektive Nutzung von Zutaten bei.
Unterstiitzte bei der Zubereitung und Préasentation von Gerichten.
Hielt hohe Standards in Bezug auf Qualitdt und Hygiene ein.
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Robert Christian Bartfelder

Robert Christian Bartfelder


S CHEFTRAINER | Marriott March 2021 - August 2021

Sicherstellung strikter Gesundheits-, Hygiene- und Sicherheitsstandards fiir die kontinuierliche Kiichenkonformitit.
Schulung von Kiichenpersonal in Best Practices und neuen Techniken.
Uberwachung und Verbesserung der Kiichenabldufe zur Einhaltung von Qualititsstandards.

SPRACHEKENNTNISSE

Muttersprache: Malayalam German(B1) Englisch(B2) Hindi Tamil

SCHUL - UND BERUFSBILDUNG

Deutschsprachkurs
GoetheZentrum - Juni 2023 — laufend

Diploma Hotel Management
NAYIPUNNYA VOCATIONAL CENTER | Kerala , India | January 2020 - July 2021

Government of Kerala board of higher secondary Commerce
ST.JOSEPH COLLEGE | Kerala, India | June 2018 - September 2020

Professionelle Fahigkeiten

Kiichenmanagement: Erfahrung in der Koordination und Verwaltung von Kiichenprozessen. Kulinarische
Fihigkeiten: Erfahren in der Herstellung indischer Spezialititen und Backwaren, einschlielich

Lebensmittel- und Rezeptvorbereitung.

Food Preparation: Sorgfiltige Zubereitung von hochwertigen Speisen unter Einhaltung traditioneller und moderner
Rezepte.

Hygiene- und Sicherheitsstandards: Strikte Einhaltung und Wissen liber Gesundheits- und
Sicherheitsbestimmungen.

Mitarbeiterschulung: Erfahrung in der Schulung von Kiichenpersonal in Best Practices.

Personliche Fahigkeiten

Detailorientierung: Gewissenhafte Einhaltung von Hygiene- und Sicherheitsstandards.
Kommunikationsfihigkeit: Effektive Kommunikation zur Schulung und Anleitung von Teammitgliedern.
Teamfihigkeit: Zusammenarbeit mit verschiedenen Kollegen und Teams.



